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Liebe Schulfamilie,

wir hoffen, dass Sie erholsame Schulferien haben, Sonne und Energie
tanken und die Seele baumeln lassen. Noch einige Wochen und wir
starten ins neue Schuljahr. Wir freuen uns sehr darauf, alle alten und
neuen Mitglieder der Schulfamilie wieder begriiRen zu diirfen.

Wir blicken nun auf das erste Schuljahr mit dem DSBistro zurlick und
méchten die Gelegenheit nutzen, zum Start des neuen Schuljahres die
alten und neuen Mitglieder der Schulfamilie mit unserem Newsletter
umfassender (ber uns, unsere Tatigkeit und die Highlights des
vergangenen Schuljahres zu informieren.

Kedves Iskolak6zosség!

Reméljik, hogy sokat pihennek a nyéri sziinetben, a nap Uj energiaval
tolti fel Ondket és megfeledkeznek a mindennapok gondjairol. Alig par
hét mulva kezdddik az Uj tanév, amire sok szeretettel varjuk vissza az
iskolakoz0sség régi tagjait és lidvozoljiik Uj tagjait.

Visszapillantunk a DSBistro els6 mikddési évére és az Uj tanév
kezdetének alkalmabol, e hirlevéllel részletesebben kivanjuk
tajékoztatni az iskolakozdsség régi és Uj tagjait magunkrél, a
tevékenységlnkrél és az elmult esztendd fébb eseményeirdl.

Vorstellung

Im Juni 2018 hat sich die Struktur der Schulverpflegung an der
Deutschen Schule Budapest veréndert. Der bisherige externe Anbieter,
der im Anlieferungssystem gearbeitet hat, wurde ersetzt durch das im
Neubau eingerichtete selbst betriebene Deutsche Schule Budapest
Bistro (kurz DSBistro). Der Schultrager — die Stiftung Deutsche Schule
Budapest - ist 100%-iger Eigentlimer der DSBistro Nonprofit Kift.
Dadurch kénnen wir eine qualitativ hochwertige und auf unsere
Bedurfnisse abgestimmte Mensa unser Eigen nennen.

Wir bieten Ihnen hier Friihstliick, Mittagessen und ein Kiosk-
Warenangebot an. Einen Kiosk fiir Snacks und Getranke finden Sie
auch im Foyer des Hauptgeb&udes.

Neben der Verpflegung der Schulfamilie im Schulalltag und auf
schulischen  Veranstaltungen, kénnen die Schulfamilien die
Cateringdienste des DSBistro auch fiir private Veranstaltungen in
Anspruch nehmen.

Bemutatkozas

A Budapesti Német Iskoldban 2018. juniusatél gydkeresen
megvaltozott a didkok étkeztetése. Az ellatas az eddigi kilsé beszallitd
helyett az Uj iskolaépliletben kialakitott modern konyhan, sajat
lizemeltetés keretén beliil, Deutsche Schule Budapest Bistro (réviden
DSBistro) néven valosult meg. A Budapesti Német Iskola Alapitvany,
mint az iskola fenntartdja, 100%-ban tulajdonosa a DSBistro Nonprofit
Kft-nek. Ezaltal sajatunknak nevezhetiink egy magas szinvonalu és a
mi igényeinkre dsszpontosité menzat.

Az Uj éplletszarnyban reggelivel, ebéddel és biféarukkal allunk
vendégeink rendelkezésére. A f8éplletben is taldlhaté egy bufé
gyorsétel- és italkinalattal.

A DSBistro - az iskolakdzosség iskolai hétkdznapokon és iskolai
rendezvényeken torténd ellatasa mellett - catering szolgaltatasait
kinalja az iskolai csaladoknak azok magan rendezvényeire.



Der Nonprofit Gesellschaftsform entsprechend besteht fiir den Betrieb
des DSBistro keine Gewinnerzielungsabsicht, etwaige Betriebs-
uberschlsse drfen nicht ausgeschttet werden.

Im Geschéftsjahr 2018 ist das Betriebsergebnis negativ ausgefallen,
mittelfristig soll sich das DSBistro jedoch selber tragen kénnen. Die
Jahresabschllisse  der Gesellschaft sind den  ungarischen
Rechnungslegungsvorschriften entsprechend auf der Internetseite des
Justizministeriums verdffentlicht und jederzeit einsehbar.

A nonprofit tarsasagi formanak megfeleléen a DSBistro tevékenysége
nem iranyul nyereségszerzésre, nyereség-/osztalékkifizetés nem
lehetséges.

A DSBistro a 2018-as (izleti évet negativ eredménnyel zarta,
kdzéptavon azonban 6nfinanszirozéva kell valnia. A magyar szamviteli
szabalyoknak megfeleléen a tarsasag éves beszamoléit az
lgazsaglgyi Minisztérium honlapjan kozzétette, azok ott barmikor
elérhetdek.

Das DSBistro-Team

Das DSBistro beschaftigt zurzeit 10 Mitarbeiter. Der Betrieb durch die
Geschéftsflihrer Anita Sipeki und Jozsef Marosan geflihrt.

Die Leitung der Kiiche obliegt dem Kiichenchef Maté Somodi. Herr
Somodi hat mit Abschluss seiner Ausbildung zum Koch von 2003 bis
2010 im Hilton Hotel Budapest und von 2010 bis 2018 auf dem Europa
Veranstaltungsschiff gearbeitet. In dieser Zeit hat er auch die
Qualifikation als Meisterkoch erworben.

Maté Somodi Gabor Csomasz Zalan Gombos
Kiichenchef Koch, Diatetiker Koch
Krisztina Somogyi lldikd Z&bradi
Administration, Kiosk Kasse
Teréz Halmos Vivien Metszésy neu zu besetzen
Klchenhilfe Kichenhilfe Kiichenhilfe

A DSBistro csapata

A DSBistro jellenleg 10 munkatarsat foglalkoztat. A vallalat
iranyitasaért Sipeki Anita és Marosan Jézsef (igyvezetdk felelnek.

A konyhat Somodi Méaté séf vezeti. Somodi Ur szakécs tanulmanyai
befejezését kdvetden 2003-t6l 2010-ig a Budapesti Hilton Hotelben
dolgozott, ezt kovetden pedig 2010-t61 2018-ig az Eurdpa
rendezvényhajon. Ebben az idében valt okleveles mesterszakaccsa.

Gombos Zalan
szakacs

Somodi Maté
séf

Csomasz Gabor
szakacs, dietetikus
Zabradi lldiko

kassza

Somogyi Krisztina
adminisztrécid, bufé

betéltendd
konyhai kisegité

Halmos Teréz
konyhai kisegit6

MetszGsy Vivien
konyhai kisegitd

Offnungszeiten und Angebot

Kiosk 7:00-14:00 Uhr
Mensa  7:00-15:30 Uhr
Catering auf Anfrage

Der Kiosk im Gymnasium und die Mensa mit den Kioskwaren 6ffnen
40 Minuten vor Schulbeginn. Hier kénnen Sie kalte und warme
Getranke, Sandwiches, Wraps, Backwaren, Salate, Pausensnacks etc.
erwerben. In der Mensa bieten wir lhnen von 7:00 bis 10:30 Uhr
zusatzlich diverse Frihstiicksmends fir die gesamte Schulfamilie. Der
Kiosk schliet um 14:00 Uhr, die identischen Kioskwaren erhalten Sie
jedoch bis 15:30 Uhr auch in der Mensa. Die Mittagessenszeit geht von
11:30 bis 15:30 Uhr.

Sie haben keine Zeit zum Kochen oder wollen auch am Abend warm
essen? Sie konnen Mittagessen fir die gesamte Familie mit nach
Hause nehmen.

Das Angebot an Kioskwaren wechselt saisonal und in Anpassung an
die Nachfrage der Schulfamilie. Wir bieten jeden Monat eine neue
Sandwichvariation. Bei den Mittagessen stehen téglich 2 Vorspeisen,
3 Hauptgerichte und 1 Dessert zur Wahl. Wir kochen taglich frisch aus
qualitativ hochwertigen Zutaten.

Bei der Gestaltung unseres Angebots beriicksichtigen wir gerne die
Wiinsche und Anregungen unserer Gaste!

Nyitvatartas és kinalat

Bufé 7:00-14:00 éra
Menza  7:00-15:30 6ra
Catering igény szerint

A gimnaziumban talalhato biifé, valamint a menza a biifé kinalattal az
iskolakezdés elott 40 perccel nyit ki. It hideg és meleg italokkal,
szendvicsekkel, wrapekkel, pékaruval, salatakkal, snackekkel allunk
rendelkezésikre. Ezen kivil a menza 7:00 6ratél 10:30 6réig az egész
iskolakdzOsséget killonbdzé reggeli mentikkel varja. A biifé 14:00 éraig
tart nyitva, viszont a biféaruk 15:30 6raig a menzan is elérheték. Az
ebédidd 11:30 oratol 15:30 éraig tart.

Nem ér ra f0zni vagy este is meleget szeretne vacsorazni? Az ebéd
kinalatunkbol az egész csalad részére haza is tudnak vinni.

A bufékinalat szezondlisan és az iskolakdzdsség igényei szerint
valtozik. Minden hénapban Uj szendvicsvarigcioval allunk eld. A napi
ebédkinalatunk 2 el6ételbdl, 3 foételbdl és 1 desszerthdl tevidik dssze.
Minden nap frissen f6ziink magas mindségii alapanyagokbol.

A kinalatunk kialakitds&nal szivesen vesszik figyelembe vendégeink
kéréseit és javaslatait.



DSB-Karte

Alle Schiiler und Mitarbeiter der DSB erhalten eine mit Namen und Bild
personalisierte DSB-Karte, die der Identifizierung des Karteninhabers
als Teil der Schulfamilie dient.

Im DSBistro werden die vorbestellten und vorab bezahlten Mittagessen
durch das Auslesen der Karte dem Gast zugeordnet und ausgegeben.
Vorbestellte Mittagessen kdnnen schneller ausgegeben werden und es
entfallt der Bezahlvorgang an der Kasse. Ferner kann die DSB-Karte
durch Aufladen von Guthaben als virtuelle Geldborse zum
bargeldlosen Bezahlen im DSBistro und am Schulkiosk benutzt
werden.

Die Ausgabe der DSB-Karte erfolgt iiber die Schule.

DSB-kartya

Az iskola minden tanuldja és munkatarsa szdméra a kértyatulajdonos
fotdjaval és nevével ellatott, ,megszemélyesitett” DSB-kartyat készit,
mely a kartyabirtokos, mint az iskolakzdsség tagja, azonositasara
szolgal.

A DSBistro-ban a kértya az elére megrendelt és kifizetett meni
beolvasdsara és ez alapjan az étel kiadasara szolgél. Elére megrendelt
ebédeket ily mddon gyorsabban tudunk kiadni és a pénztarnal torténd
fizetés szilkségtelenné valik. Tovabba a kartya virtualis pénztarcaként
is miikodhet, mert pénz feltdltése utan fizetdeszkdzként szolgal a
DSBistro-ban és a bufében egyarant.

A DSB-kartya kiadasa az iskola altal torténik.

QB-Suli%es Vlorbestellsystem

Die Vorbestellung der taglichen Mittagessen und das Verwalten von
Guthaben auf der Verpflegungskarte erfolgt mit Hilfe der Software QB-
SuliWEB der Quadro Byte Zrt.:  https://dsbistro.gb.hu

Das Vorbestellsystem steht im neuen Schuljahr mit neuem
modernerem Design und einfacherer Funktionalitat zur Verfigung. Die
Benutzeroberflache wurde auch fir die Nutzung auf Smartphones und
Tablets optimalisiert. Die Erkl&rung der neuen Funktionen finden Sie in
der Benutzeranleitung.

Die Wochenplane sind in der Regel mindestens fiir die kommenden 4-
6 Schulwochen erreichbar. Sie konnen gemiitlich von zu Hause aus die
Menis anschauen, aussuchen, bestellen und vorab bezahlen.
Vorbestellungen konnen innerhalb bestimmter Fristen auch storniert
oder geandert werden.

Fir die Nutzung des Vorbestellsystems und der DSB-Karte als
Guthabenkarte, ist es erforderlich, dass Sie sich im Vorbestellsystem
registrieren und anmelden. Die Details zur Registrierung, Anmeldung
und Nutzung finden Sie sowohl auf der Homepage der Schule als auch
auf der Vorbestellseite.

Die Mittagsverpflegung fiir die Erstklassler erfolgt ausschlieRlich Gber
das Vorbestellsystem. Eine Vor-Ort-Auswahl des Mittagessens durch
die Erstklassler ist nicht mdglich, um die Kinder nicht zu dberfordern.

Fur die schnelle und reibungslose Ausgabe der Mittagessen empfehlen
wir allen Mitgliedern der Schulfamilie die Vorbestellung iber unser
Vorbestellsystem. Da wir taglich frisch kochen, kénnen wir nur die
Verflugbarkeit der vorbestellten Menis garantieren. Fir die Auswahl
vor Ort halten wir ausreichende Mengen bereit, kdnnen aber nicht das
gewtinschte Men( garantieren.

QB-Suli%EB elérendelési rendszer

A napi étkezés el6rendelése valamint a virtualis pénztarca kezelésének
lehetésége a Quadro Byte Zrt. cég QB-SuliWEB nevezetli szoftverén
keresztil torténik:  https://dsbistro.gb.hu

Az el6rendelési rendszer az Uj tanévben Uj modernebb dizajnban és
egyszer(sitett funkciokkal all rendelkezésre. A felhasznaldi felliletet
okostelefonra és tablagépre is optimalizaltuk. Az Uj funkciokrél sz6lé
részletek a felnasznal6i utmutatdban talalhatok.

Altalaban On 4-6 hétre elére meg tudja nézni a meniiket, és ki tudja
valasztani otthonrdl kényelmesen, egyitt gyermekével, mit szeretne az
iskolaban ebédelni. Tovabba a rendszeren keresztil meg is tudja
rendelni és eldre ki is tudja fizetni. Bizonyos hataridékén belll le tudja
mondani vagy meg is tudja valtoztatni elérendeléseit.

Az el6rendelési rendszer és a DSB-kartya virtualis pénztarca funkcid
hasznalatdhoz az el6rendelési rendszerben regisztracid szlikséges,
majd ezt kovetéen lehet Dbejelentkezni. A regisztraciordl,
bejelentkezésrél és a hasznélatrél sz4l6 részletes informaciok az iskola
honlapjan valamint az elérendelési weboldalon talalhatok.

Az étkeztetés az els6sdk szamara kizarolag az elérendelési rendszeren
keresztil mikodik. A tulterhelés elkerilése érdekében, a helyben
torténd menivalasztas az elsésok szamara nem valaszthaté.

A gyors és akadalymentes ebédkiadas érdekében az iskolakdzdsség
minden tagjanak javasoljuk az elérendelési rendszer hasznalatat. Mivel
naponta frissen fézlink, csak az el6re rendelt menuk elérhetéségét
tudjuk biztositani. A helyben valasztdshoz megfelelé mennyiségekkel
készllunk, viszont nem tudjuk garantaini, hogy a kivant ebédfajta
éppen még elérhetd lesz.

Ab dem Schuljahr 2019/2020 giltigen Preise

Aufgrund der im vergangenen Schuljahr erheblich gestiegenen Kosten
fur den Wareneinkauf, Dienstleistungen und das Personal, sind wir
leider gezwungen die Preise zum Schuljahr 2019/2020 anzupassen,
um weiterhin unsere hohen Qualitatsstandards halten zu kénnen.

Fir eine langfristige wirtschaftliche Tatigkeit des DSBistro sind wir auch
auf Ihre Unterstlitzung angewiesen, da wir nur mit den vorbestellten
Mens kalkulieren und hohe Ausschussmengen vermeiden kénnen.

A 2019/2020-as tanévtél érvényes arak

A tavalyi tanévben jelentésen ndvekedtek az alapanyagok és az
igénybe vett szolgaltatasok valamint a munkabérek koltségei. Annak
érdekében, hogy tovabbra is biztositani tudjuk az ellatds magas
szinvonalét, sajnos a 2019/2020-as tanévtdl az araknak is kovetniik
kell ezt a magasabb koltségszintet.

A DSBistro hossz(itavi gazdasagos mitkddéséhez az On segitsége is
szilkséges, hisz csakis az elére megrendelt ebédekkel tudunk fixen
kalkulalni, s ezzel elkeriilni a nagy mennyiségi ételhulladékot.



Das DSBistro kocht im Schnitt pro Schultag 300 Mittagessen. Bei
dieser Menge kdnnen wir eine hohe Qualitat sicherstellen. Hinsichtlich
der Beschaffungspreise flir Waren z.B. befinden wir uns gegentiber
dem Essensvoranbieter, der pro Tag 40.000 Portionen ausgibt, in einer
nachteiligen Situation.

Der Mentipreis fiir Vorbestellungen (Vorspeise und Hauptgericht) liegt
ab dem neuen Schuljahr bei 990 HUF. Das Dessert kostet 300 HUF.
Die Vesper fir Kinder der Nachmittagsbetreuung kostet unveréndert
300 HUF. Bei Auswahl vor Ort kostet die Vorspeise (Suppe oder Salat)
350 HUF, das Hauptgericht 950 HUF und das Dessert 300 HUF.

Die Kioskpreise erhohen sich bei Waren der Grundversorgung (Wraps,
Backwaren, Salate, Wasser etc.) nicht. Die Preise fir Produkte, die
taglich frisch vor Ort hergestellt werden, erhéhen sich um maximal 50
HUF.

A DSBistro atlagban iskolanaponként 300 ebédet féz. llyen mennyiség
mellett egy magas mindségi szinvonalat tudunk nyujtani. Viszont
példaul a beszerzési rak tekintetében hatranyos helyzetben vagyunk
a korabbi étkeztetési szolgaltatéval szemben, aki napi 40.000 adagot
foz.

Az (j tanévtdl az elére rendelt menl &ra (elbétel és féétel) 990 Ft. A
desszert ara 300 Ft. A napkozis tanuldk szamara el6re rendelhetd
uzsonna ara valtozatlanul 300 Ft. Helyben torténd ebéd kivalasztasnal
az el6étel ara 350 Ft, a féétel ara 950 Ft és a desszert &ra 300 Ft.

Abifé kinalat arai az alapellatasra szolgal6 termékek tekintetében nem
emelkednek (Wrapek, pékéru, salaték, viz stb.). Azon termékek arai,
amelyek frissen, hazon belll késziiinek, legfeliebb 50 Ft-tal
emelkednek.

Hausordnung

Fir den Mensabereich gilt eine eigene Hausordnung, die das
harmonische und geordnete Miteinander regeln soll. Hierbei gelten
grundlegende Ordnungs- und Verhaltensregeln, die fiir alle Gaste
selbstverstandlich sein sollten:

https://deutscheschule.hu/wp-content/uploads/2019/07/Hausordnung-

Hazirend

A menza teriletén sajat hazirend van érvényben, melynek céljia a
harmonikus és rendezett kdzds egyuttlét biztositasa. A hatélyban |év,
alapveten a rendre és viselkedésre vonatkozd szabalyok minden
vendég szaméara magatdl értetddéek kell, hogy legyenek:
https://deutscheschule.hu/wp-content/uploads/2019/07/Hazirend-

DSBistro.pdf

Aus den Erfahrungen der fir unsere Schiiler gehaltenen Vortragsreihe
,Nachhaltigkeit und MUll*, mdchten wir an dieser Stelle nur explizit
darauf hinweisen, dass an der DSB das Wegraumen des von Schiilern
generierten Miills - wider der Erwartungshaltung vieler Schiiler - nicht
in den Tatigkeitsbereich der Reinigungskréafte fallt.

Auch in der Mensa ist jeder Gast fir das Entsorgen des eigenen Miills
in die hierfir vorgesehenen selektiven Miilltonnen  selber
verantwortlich! Die Tische am Kiosk und in der Mensa sind ordentlich
und sauber zu hinterlassen!

DSBistro.pdf

A tanuldknak megtartott fenntarthatosag és hulladék” cimi
eléadassorozat keretén belll nyert tapasztalatok alapjan, itt csak
kifejezetten arra szeretnénk felhivni a figyelmet, hogy az iskolaban —
sok tanulo elvarasaval ellentétben — nem a takaritd személyzet
munkakadrének része a tanuldk altal termelt hulladék elpakolasa.

A menzén is minden vendég sajat maga felel az altala okozott hulladék
az erre a célra kihelyezett szelektiv hulladékgydijtékbe torténé
elhelyezéséért. A bifénél és a menzan kihelyezett asztalokat egyarant
rendezetten és tisztan kell magunk utan hagyni!

Plastikfreie DSB

Im April 2019 haben wir die fiir die Verpackung unserer hauseigenen
Produkte verwendeten herkémmlichen erddlbasierten  Plastik-
verpackungen durch PLA Verpackungen ersetzt. PLA ist ein
pflanzliches, kompostierbares Material, das aus verschiedenen
Zuckerarten hergestellt werden kann.

Zusatzliche Informationen dber PLA finden Sie auf der Homepage der
DSB: Was muss man Uber umweltfreundliches PLA wissen? Wie wird
es hergestellt? Welche Vorteile hat es? Wie wird es kompostiert? In
welchen Muill gehort es?

https://deutscheschule.hu/wp-content/uploads/2019/02/Was-ist-
PLA.pdf

Weitere durch uns zuvor verwendete Plastikverpackungen konnten wir
durch  Papierverpackungen  ersetzen. Die  Schiiler  der
Nachmittagsbetreuung erhalten ihre Vesper klassenweise in Taschen
aus Jute.

Statt der Schaumplastikverpackungen fiir die Mitnahme von
Mittagessen verwenden wir nunmehr Verpackungen aus Rohrzucker.
Das Mitnahmebesteck ist ebenfalls aus PLA. Fiir diese Verpackungen
erheben wir seit April 2019 eine GebUhr von 150 HUF je Mittagessen.

Miianyagmentes DSB

2019. aprilisdban lecseréltik a sajat termékek csomagolaséra
korabban hasznalt kéolaj alapi mianyagcsomagolédsokat PLA
csomagolasokra. A PLA egy n6vényi alapu, komposztalhaté anyag,
melyet névényi cukrokbdl allitanak elé.

Tovabbi informaciokat PLA-rol az iskola honlapjan talélnak: Mit kell
tudni a kérnyezetbaradt PLA-rol? Hogyan készil? Milyen el6nyei
vannak? Hogy lehet komposztalni? Hova kell kidobni?

https://deutscheschule.hu/wp-content/uploads/2019/02/Mi-a-PLA.pdf

Egyéb, korabban altalunk hasznalt mianyagcsomagolasokat
papircsomagolasokra tudtunk cseréini. A napkdézis didkok most mar
vaszonszatyorban kapjak meg az uzsonnajukat osztalyonként.

Az ebédelvitelre hasznalt mianyag habdobozok helyett most mér
nadcukorbol készUlt dobozokat hasznélunk. Az eldobhatd evéeszkoz is
PLA-boI készil. Ezekre a csomagoldsokra 2019. aprilis 6ta 150 Ft-ot
szamolunk fel adagonként.



Die Mitnahme von Mittagessen in Ihrer mitgebrachten Mehrwegbox ist
ohne Aufpreis mdglich.

Wir sind standig auf der Suche nach umweltfreundlicheren
Verpackungen. Wir bitten um Ihr Verstandnis, dass wir hierbei jedoch
in erster Linie immer die strengen Anforderungen fir
Lebensmittelsicherheit und -hygiene beachten. Leider haben wir auf
die Verpackungen von externen Produkten keinen Einfluss. Zuletzt ist
es auch nicht zu vernachlassigen, dass gegenwartig leider noch jede
Verpackungslésung ohne herkémmliches Plastik mit erheblichen
Mehrkosten verbunden.

Sajat, otthonrol hozott ételhordoba kért ebéd esetén, csomagolasi
felarat nem szamolunk fel.

Folyamatosan keressik a kornyezetkimélébb csomagolasi médokat,
melyeknél viszont elsésorban a szigorl élelmiszerbiztosagra és —
higéniara vonatkoz6 szabalyokat kell kdvetnlink. Sajnos, a nem sajat
termékek csomagolasara nincs rahatdsunk, és tovabbd nem
elhanyagolhaté tény, hogy jelenleg még minden, a hagyomanyos
mianyagot kivaltd megoldas jelentds tdbbletkoltséggel jar.

DSB-Elterncafé ,,Zwemo*

Auch im neuen Schuljahr 2019/2020 heift das DSB-Elterncafé Team
am ersten Schultag, dem 26. August 2019, alle neuen Eltern zu einem
BegriiBungscafé im DSBistro willkommen.

Im weiteren Verlauf des Schuljahres findet das DSB-Elterncafé
»LZwemo*“ wie immer einmal im Monat am 2. Montag eines jeden Monats
in der Zeit von 07.30 bis 10:30 Uhr im DSBistro statt.

Lernen Sie bei selbstgebackenem Kuchen und Kaffee in einer lockeren
und geselligen Runde andere Eltern der DSB kennen. Treffen Sie
bekannte Eltern wieder, lernen Sie neue Eltern kennen, tauschen Sie
sich aus und erfahren Sie Neues von der Schule und (iber Budapest.

Das Team des DSB-Elterncafés freut sich darauf, Sie beim nachsten
DSB-Elterncafé begriiten zu diirfen!

DSB-Elterncafé ,,Zwemo*

Az Uj 2019/2020-as tanév elsé tanitasi napjan, augusztus 26-an sok
szertettel varja a DSB-Elterncafé csapata egy kdszonté kavéra az U
szilléket a DSBistro-ban.

A DSB-Elterncafé ,Zwemo* rendezvényre a tanév folyaman havonta, a
hénap minden masodik hétféjén 7:30-t6l 10:30-ig a DSBistro-ban kertil
sor.

Ismerjenek meg mas szlléket is egy kdnnyed és kdzvetlen
tarsasagban, frissen sttétt slitemények és kavé mellett! Talalkozzanak
a mar korabbrél ismert szlldkkell Remek alkalom ez a
tapasztalatcserére, és az Uj ismeretek megszerzésére — mind az
iskolaval, mind Budapesttel kapcsolatban.

A DSB-Elterncafé csapata sok szertettel varja Onoket a kovetkezd
szul6i kavézasral

Grill 'n Chill am 15. Juni 2019

Wir freuen uns, dass Sie so zahlreich an der Grill 'n Chill Party
teilgenommen haben. Wir mdchten uns an dieser Stelle nochmals
herzlichst bei allen Helfern und Sponsoren (Erste Bank, Mercedes,
Penny, UniCredit Bank) bedanken. Der Dank gilt im Namen des
Schultrégers und der Schule auch jenen Eltern, die in den vergangenen
Jahren mit unermldlichem Einsatz malgeblich zum Erfolg der
Schulfeste beigetragen haben. Es war uns eine besondere Freude
viele diese Eltern diesmal einfach nur als Gast begriiRen zu diirfen.

Grill 'n Chill 2019. janius 15-én

A mi nagy 6réminkre az iskolakdzdsségbdl nagyon sokan vettek részt
a Grill 'n Chill partin. Meg szeretnénk ragadni az alkalmat itt még
egyszer megkdszonni a tamogatok és szponzorok altal nyujtott
segitséget (Erste Bank, Mercedes, Penny, UniCredit Bank). A koszonet
az iskolafenntartd és az iskola nevében azoknak a sztiléknek is szdl,
akik az elmdlt években faradhatatlan eréfeszitésekkel jelentésen
hozzéjérultak az iskolai (nnepségek sikereihez. Nagy O6rémiinkre
szamos ilyen szilét ez alkalommal csak kizarélag mint vendég
idvozolhettlink.

Landeskochwettbewerb

Hinter den Kulissen bereiten wir uns bereits seit Februar mit Eifer auf
den diesjahrigen Kochwettbewerb fiir Gemeinschaftsverpflegung vor.
Einsendeschluss fiir unsere Mentreihe war im Mai 2019. Wir sind stolz
berichten zu dirfen, dass wir es auf Anhieb in die nichste Runde
geschafft haben und im November 2019 im regionalen Halbfinale um
den Einzug der 12 Besten in das Landesfinale kochen.

Kozétkeztetési szakacsverseny

A szinfalak mogott februar 6ta nagy lelkesedéssel késziilédink az idei
kozétkeztetési szakacsversenyre. 2019. majusi hataridével kildtik be
az éltalunk megalmodott menisort. Nagy blszkeséggel tolt el minket,
hogy elsé probalkozasra bejutottunk a kdvetkezd forduldba. 2019.
novemberében a regiondlis eléddntdn élében fézink majd, hogy a 12
legjobb csapat egyikeként az orszagos dontébe kertlhessnk.

Wir danken lhnen fiir lhre bisherige Unterstiitzung und freuen uns
weiterhin auf lhre Anregungen und Verbesserungsvorschlage!

Mit besten GriiRen
lhr DSBistro-Team

Nagyon kdszonjik Ondknek az eddigi tamogatasukat, és tovabbra is
varjuk észrevételeiket és javaslataikat!

Udvozlettel:
A DSBistro csapata



